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Kategorie 2026

01 German-Style Leichtbier

02 German-Style Pilsner

03 Bohemian-Style Pale Lager (Lezdk)
04 Bohemian-Style Session Lager (Vycepni)
05 German-Style Méarzen

06 German-Style Festbier

07 German-Style Helles

08 Austrian-Style Méarzen

09 International-Style Lager

10 New-Style Lager

11 German-Style Export

12 German-Style Dunkel

13 German-Style Schwarzbier

14 Bohemian-Style Dark Lager

15 German-Style Heller Bock

16 German-Style Dunkler Bock

17 German-Style Heller Doppelbock
18 German-Style Dunkler Doppelbock
19 Belgian-Style Blond Ale

20 Belgian-Style Strong Blond Ale

21 Belgian-Style Strong Dark Ale

22 Belgian-Style Dubbel

23 Belgian-Style Tripel

24 German-Style Sour Beer

25 Sour and Fruit Sour Beer

26 Fruit Beer

27 Wood- and Barrel-Aged Sour Beer
28 Italian Grape Ale

29 Belgian-Style Geuze

30 Belgian-Style Witbier

31 Belgian-Style Saison

32 European-Style Farmhouse Ale NOWA KATEGORIA

33 International Style Ale
34 Grodziskie
35 Session IPA

36 Pale Ale
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37 India Pale Ale

38 Hazy India Pale Ale

39 Imperial India Pale Ale

40 English-Style Bitter

471 English-Style Golden Ale

42 Red Ale

43 English-Style Strong Ale

44 English-Style Porter

45 Baltic Porter

46 Stout

47 Flavoured or Pastry Stout

48 Imperial Stout

49 Alt

50 South German-Style Leichtes Weizen

51 South German-Style Hefeweizen Hell

52 South German-Style Hefeweizen Bernsteinfarben
53 South German-Style Hefeweizen Dunkel
54 South German-Style Kristallweizen

55 South German-Style Weizenbock Hell
56 South German-Style Weizenbock Dunkel
57 New-Style Hefeweizen

58 Smoke Beer

59 Franconian-Style Smoke Beer

60 Franconian-Style Landbier
61 Herb and Spice Beer

62 Honey Beer

63 German-Style Kellerbier Hell

64 German-Style Kellerbier Dunkel

65 German-Style Kellerpils

66 Beer with alternative Cereals

67 Vienna-Style Lager

68 Wood- and Barrel-Aged Strong Beer

69 Ultra Strong Beer

70 Non-Alcoholic Lager

71 Non-Alcoholic Hefeweizen

72 Experimental Beer
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71 Non-Alcoholic Hoppy Beer MODYFIKACIA

72 Non-Alcoholic Dark Beer NOWA KATEGORIA

73 Non-Alcoholic Hefeweizen

74 Non-Alcoholic Belgian-Style Ale NOWA KATEGORIA

75 Experimental Beer

| Beer Mix Beverage

Il Non-Alcoholic Beer Mix Beverage

EUROPEAN
BEER STAR

Opis kategorii 2026 — Strona 3



% EUROPEAN
4/ BEER STAR

0 1 German-Style Leichtbier

Parametry | Typowe przyktady: I
| o Session Pils |

| © Session Helles |

Ekstrakt poczatkowy: 6.0 - 9.5 °Plato
Ekstrakt pozorny: 1.5-2.5°Plato
Alkohol: 2.0-3.0 % wag.

2.0-3.5 % obj.
Goryczka: 14 -28 I1BU

Opis

Dolna fermentacja

Lekkie ciato

Charakter stodowy: niski do sredniego
Goryczka chmielowa: niska do sredniej

Smak i aromat chmielowy: niski do sredniego
Brak owocowych estrow i diacetylu

Dopuszczalna metnos¢
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German-Style Pilsner

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-12.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato

Alkohol: 3.6-4.3 % wag.
4.0-5.5% obj.

Goryczka: 25-501BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowy do ztotego

Goryczka chmielowa: wysoka

Smak i aromat chmielowy: umiarkowany, szlachetny, dos¢ wyrazny

Aromat nie moze jednak charakteryzowac sie uzyciem chmielu aromatycznego poprzez
chmielenie na zimno

Odfermentowanie: wysokie

Ciato: lekkie do sredniego

Smak i aromat: niewielka stodycz resztkowa
Brak owocowych estrow i diacetylu

Gesta i wysoka piana

Piwo jest filtrowane

Brak chill haze
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Bohemian-Style Pale Lager (,,Lezak”)

Parametry Typowe przyktady:

o Bohemian-Style Pilsner
o Bohemian Style Lager

Ekstrakt poczatkowy: 12.0 - 13.9 °Plato o Svétlé Lezak
Ekstrakt pozorny: 2.5-4.5°Plato
Alkohol: 4.4-5.0% wag.

5.0 - 6.4 % obj.
Goryczka: 20-401BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: intensywnie z6tty do gtebokiego ztota

Wyrdzniajace sie ciato (bardziej niz w przypadku German-Style Pilsner)
Goryczka chmielowa: wysoka i zbalansowana

Smak i aromat chmielowy: umiarkowany

Stodowe, delikatnie stodkie, Srednie ciato

Diacetyl: dopuszczalna niewielka ilo$¢

Gesta i wysoka piana

Dopuszczalna metnos¢

Opis kategorii 2026 — Strona 6



EUROPEAN
BEER STAR

Bohemian-Style Session Lager (,,Vycepni“)

Parametry Typowe przykfady:
o Svétlé Vycepni
o Tmavé Vycepni

Ekstrakt poczatkowy: 7.0-11,9°Plato o Polotmavé Vycéepni
Ekstrakt pozorny: 1.8 - 3°Plato
Alkohol: 2.8-4.5% wag.

3.5-5.2 % obj.
Goryczka: 20-401BU

Opis
Dolna fermentacja
Kolor: ztoty do ciemnobrgzowego

Lzejsza, orzezwiajgca, codzienna wersja Bohemian Lager o mniejszej intensywnosci ze
wzgledu na nizszy ekstrakt poczatkowy, nizsze ciato i alkohol.

Jasna wersja kolorystyczna (Svétlé) ma mniej stodyczy, natomiast ciemna (Tmavé) ma
wyrazne stodkie i ciemne smaki stodowe.

Goryczka chmielowa: niska do sredniej i bardzo zbalansowana
Szlachetne i stonowane aromaty chmielowe

Dopuszczalne niewielkie ilosci diacetylu

Bardzo dobra i gesta piana

Dopuszczalna metnos¢
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German-Style Mdrzen

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 13.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.0-5.0 °Plato

Alkohol: 4.3-5.0% wag.
5.2 - 6.7 % obj.

Goryczka: 18 -28 I1BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: odcien bursztynowy

Petne. Podkreslenie stodu, odstodowe] stodyczy

Charakter stodowy: raczej lekko palony niz mocno karmelowy
(cho¢ dopuszczalny jest niski poziom karmelu)

Smak i aromat: lekki chlebowy lub biszkoptowy charakter stodowy
Smak i aromat chmielowy: niski, ale wyczuwalny i czysty

Brak owocowych estrow i diacetylu

Piwo jest filtrowane

Brak chill-haze
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German-Style Festbier

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 13.0 - 14.5 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.0-5.0 °Plato

Alkohol: 4.3-5.0% wag.
5.2 - 6.7 % obj.

Goryczka: 18 -351BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: ztoty

Ciafo: $rednie

Charakter stodowy: czysty, delikatnie stodki

Smak i aromat: lekko chlebowy lub biszkoptowy charakter stodowy
Goryczka chmielowa: czysta

Smak i aromat chmielowy: niski, lecz wyczuwalny

Brak owocowych estrow i diacetylu

Piwo jest filtrowane

Brak chill-haze
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German-Style Helles

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-11.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.0 °Plato

Alkohol: 3.7-4.1 % wag.
4.5-5.2 % obj.

Goryczka: 15-251BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowy do ztotego

Goryczka: niska do Sredniej

Ciato: srednie, nacisk na stéd

Dopuszczalne sg niskie poziomy zwigzkow siarki pochodzace od pracy drozdzy

Goryczka i smak chmielowy sg niskie i zrGwnowazone ze stodem w celu zachowania
typowych cech stylu

Brak charakteru karmelowego
Brak owocowych estrow i diacetylu
Piwo jest filtrowane

Brak chill-haze
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Austrian-Style Mdrzen

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.4-12.2 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-2.9 °Plato

Alkohol: 3.7-4.2 % wag.
4.5 -5.4% obj.

Goryczka: 17 -251BU

Opis

Dolna fermentacja

Uzycie do 25 procent niestodowanego jeczmienia lub innych dodatkéw jest dozwolone, ale
zazwyczaj nie jest powszechne. Marzen w stylu austriackim ma zwykle nieco wiecej chmielu.
W pordéwnaniu z bawarskim Hellesem jest mniej stodowe i lekko owocowe.

Kolor: ztoty
Goryczka: niska
Ciato: srednie, stodowe

Goryczka i smak chmielowy sg niskie i zrownowazone ze stodem w celu zachowania
typowych cech stylu

Brak charakteru karmelowego
Brak nut diacetylu
Piwo jest filtrowane

Brak chill haze
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Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 9.6 - 11.5 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.0 °Plato

Alkohol: 3.2-3.9 % wag.
3.6 -4.7 % obj.

Goryczka: 10-151BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowozotty do ztotego
Goryczka: bardzo niska

Ciato: niskie do $redniego, lekko stodowe
Smak: neutralny, delikatnie stodki

Brak charakteru karmelowego

Brak owocowych estrow i diacetylu

Piwo jest filtrowane

Brak chill haze

Piwa filtrowane typu Lager z nazwg "Jasne" nalezy zgtasza¢ w kategorii 7.
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New-Style Lager

Parametry Typowe przyktady:
o Italian-Style Pilsner
o Hoppy Lager

Ekstrakt poczatkowy: 7.0 -15.9 °Plato o India Pale Lager

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.5 °Plato

Alkohol: 2.0-6.2 wag.

2.5 - 7.0 obj.
Goryczka: 25-701BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowozotty do czarnego
Goryczka: wysoka

Aromat chmielowy: intensywny

Ogdlny bukiet powinien charakteryzowac sie aromatem chmielu; pochodzenie odmian
chmielu nie jest ograniczone. Uzycie chmielu na zimno ("dry hopped") jest wyraznie
pozadane

Odfermentowanie: wysokie
Ciato: niskie do $redniego
Niska stodycz resztkowa
Brak diacetylu

Dopuszczalna metnosé

Aby ufatwi¢ ocene sensoryczng, konieczne jest, aby browar podat dodatkowe informacje
na temat piwa podczas rejestracji:

¢ wskazanie stylu piwa
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German-Style Export

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 12.0-14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.3-3.5°Plato

Alkohol: 4.0-4.8 % wag.
5.0-6.7 % obj.

Goryczka: 18 -301BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowy do gteboko ztotego

Goryczka chmielowa: srednia

Smak i aromat chmielowy: wyczuwalny, ale niski
Charakter stodowy: delikatnie stodki, brak karmelu
Ciafo: $rednie

Brak owocowych estrow i diacetylu

Piwo jest filtrowane

Brak chill-haze
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German-Style Dunkel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.5-4.7 % wag.
4.5-5.9% obj.

Goryczka: 15-251BU

Kolor: 40 - 60 EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: Sredni do ciemnobrgzowego

Aromat stodowy: wysoki

Goryczka chmielowa: czysta i zbalansowana

Klasyczne piwo w tym stylu powinno mie¢ czekoladowy, chlebowy lub biszkoptowy aromat
od ciemnego stodu monachijskiego. Mozna uzy¢ niewielkiego procentu stodu czekoladowego
lub palonego

Smak i aromat chmielowy: lekki, lecz wyczuwalny
Brak owocowych estrow i diacetylu
Piwo jest filtrowane

Brak chill-haze
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German-Style Schwarzbier

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-13.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.5-4.7 % wag.
4.5-5.9% obj.

Goryczka: 22 -321BU

Kolor: > 60 EBC

Opis

Dolna fermentacja
Kolor: ciemnobrgzowy do prawie czarnego

Aromat: pozadane lekkie lub $rednie nuty palone, jak rowniez lekkie aromaty kawowe i
lukrecjowe

Smak i aromat stodowy: czysty, niska stodycz
Goryczka chmielowa: niska do $redniej
Smak i aromat chmielowy: lekki, lecz wyczuwalny

Brak owocowych estrow i diacetylu
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Bohemian-Style Dark Lager

Parametry Typowe przyktady:

o Bohemian-Style Dark
o Tmavé Lezdk

Ekstrakt poczatkowy: 10,0 - 13.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 2.0-4.5°Plato
Alkohol: 3.1-4.4 % wag.

4.0 - 5.8 % obj.

Goryczka: 18 -301BU
Kolor: > 60 EBC
Opis

Dolna fermentacja

Kolor: prawie czarny do gtebokiego czarnego
Stéd: stéd palony z charakterystyczng goryczka
Smak i aromat stodu: czysty, lekko stodki
Goryczka chmielowa: niska do $redniej

Smak i aromat chmielowy: lekko wyczuwalny
Brak owocowych estrow

Diacetyl: dopuszczalna niewielka ilos¢
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German-Style Heller Bock

Parametry Typowe przyktady:
o Maibock

Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 17.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.0-5.5°Plato

Alkohol: 5.2-6.4 % wag.

6.2 - 8.0 % obj.
Kolor: <29 EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowozdétty do jasnobrgzowego

Maibock powinien by¢ zarejestrowany w tej kategorii
Aromat i smak stodu: wyczuwalny

Ciato: petne do sredniego, wysoka zawartosc¢ alkoholu
Goryczka chmielowa: srednia

Smak i aromat chmielu: niski do $redniego

Estry owocowe: niskie

Diacetyl: nie zauwazalny lub bardzo niski

Zwrd¢ uwage na zakresy koloru i alkoholu w tej kategorii!

Reprezentanci barrel-aged musza by¢ zgtoszeni w kategorii Wood and Barrel Aged Strong
Beer
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Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 17.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.5-6.0 °Plato

Alkohol: 5.0-6.4 % wag.
6.2 - 8.0 % obj.

Kolor: >30EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: jasnobrgzowy do czarnego

Charakter stodowy: dominujacy, ale nie za stodki
Petne ciato

Brak cierpkiego charakteru stodu palonego
Wysoka zawartosc¢ alkoholu

Goryczka i smak chmielowy: raczej niskie

Estry owocowe: niskie do $rednich

Zwrd¢ uwage na zakresy koloru i alkoholu dla tej kategorii!

Reprezentanci barrel-aged musza by¢ zgtoszeni w kategorii Wood and Barrel Aged Strong

Beer
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German-Style Heller Doppelbock

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 18.0 - 22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.5-5.5°Plato

Alkohol: 5.6 - 6.8 % wag.
6.5-10.0 % obj.

Kolor: <29 EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: stomkowozdétty do jasnobrgzowego
Charakter stodowy: dominujacy ze sporym ciatem
Silny aromat alkoholu

Goryczka i smak chmielowy: Srednie

Zwrd¢ uwage na zakresy koloru i alkoholu dla tej kategorii!

Reprezentanci barrel-aged muszg by¢ zgtoszeni w kategorii Wood and Barrel Aged Strong
Beer
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German-Style Dunkler Doppelbock

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 18.0 - 22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 3.5-5.5°Plato

Alkohol: 5.6 - 6.8 % wag.
6.5-10.0 % obj.

Kolor: >30EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: jasnobrgzowy do czarnego

Charakter stodowy: dominujacy ze stodkimi nutami
Brak cierpkiego charakteru palonego stodu

Petne ciato

Silny aromat alkoholu

Goryczka i smak chmielowy: dos¢ wyrazne

Estry owocowe: niskie do $rednich

Zwrd¢ uwage na zakresy koloru i alkoholu dla tej kategorii!

Reprezentanci barrel-aged musza by¢ zgtoszeni w kategorii Wood and Barrel Aged Strong
Beer
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Belgian-Style Blond Ale

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 15.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.5 °Plato

Alkohol: 3.5-5.0 % wag.
4.5-6.5 % obj.

Goryczka: 15-401BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: jasny do gteboko ztotego

Goryczka, smak i aromat chmielowy: niskie, ale wyczuwalne
Ciato: lekkie do sredniego, lekki aromat stodowy

Niski do sredniego poziom estréw owocowych

Niski poziom nut fenolowych od produktéw ubocznych fermentacji jest dozwolony, ale nie
obowigzkowy

Dopuszczalny niski smak karmelu
Brak diacetylu

Dopuszczalne lekkie zmetnienie w zwigzku z refermentacjg w butelce
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Belgian-Style Strong Blond Ale

Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 15.0 - 23.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 2.0-5.0 °Plato
Alkohol: > 5.0 % wag.

> 6.5 % obj.
Kolor: <29 EBC
Goryczka: 20-501BU
Opis

Gérna fermentacja
Kolor: stomkowozétty do jasnobrgzowego
Goryczka i aromat chmielowy: lekkie do wyraznych

Ciato i charakter: raczej lekkie ciato w stosunku do ekstraktu poczatkowego i zawartosci
alkoholu. Zawartosc¢ alkoholu jest wysoka, ale nie ma tendencji do dominowania, a charakter
piwa powinien pozostac raczej elegancki w stosunku do wysokiego ekstraktu poczgtkowego.

Wyrazne i wielowarstwowe aromaty owocowe, ktére pochodzg gtéwnie od chmielu, ale
mogg réwniez pochodzi¢ od uzytych belgijskich szczepéw drozdzy.

Dopuszczalny jest niski do umiarkowanego poziom nut fenolowych pochodzacych z
produktow ubocznych fermentac;ji.

Dodatki ziotowe, takie jak kolendra, sg czasem stosowane, ale nie sg tradycyjnie powszechne
w tym stylu piwa i dlatego, jesli sg obecne, nie powinny dominowac.

Niski lub sredni charakter stodowy

Brak diacetylu
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Belgian-Style Strong Dark Ale

Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 15.0 - 25.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 2.5-6.0 °Plato
Alkohol: > 5.0 % wag.

> 6.5 % obj.
Kolor: > 30 EBC
Goryczka: 15-501BU
Opis

Gérna fermentacja
Kolor: ciemny bursztyn do czarnego
Goryczka i smak chmielowy: niskie do wysokiego

Ciato i charakter: wyraziste i petne z wyraznie wysokg zawartoscig alkoholu. Typowy jest
wyrazny stodki aromat stodowy z aromatami karmelu, czekolady i nutami palonymi, a takze
aromaty suszonych owocéw. Rozpoznawalne powinny by¢ typowe aromaty odfermentacyjne
pochodzgce od belgijskich szczepdéw drozdzy. Finisz intensywny i alkoholowo-aromatyczny.

Dopuszcza sie niski poziom nut fenolowych pochodzgcych z produktow ubocznych
fermentac;ji

Brak lub bardzo stabe nuty diacetylu
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Belgian-Style Dubbel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 13.0 - 18.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.5-4.0 °Plato

Alkohol: 5.0-6.7 % wag.
6.0 - 8.0 % obj.

Goryczka: 20-401BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: ciemno-bursztynowy do ciemnobrgzowego

Srednie do petnego ciato

Charakter stodowy: stodkie, orzechowe, czekoladowe i palone nuty

Moze mie¢ wytrawny finisz lub by¢ lekko stodkie, ale stodycz nie powinna by¢ przyttaczajgca
Aromat chmielowy: $redni

Goryczka: srednia

Smak chmielowy: niski

Diacetyl: niski lub nieobecny

Niski do srednio-wysokiego poziom estréw owocowych (np. bananowych)

Niski do sredniego poziom nut fenolowych od produktéw ubocznych fermentac;ji jest
dopuszczalny, ale nie obowigzkowy

Gesta, kremowa piana

Tradycyjne Dubbel sg refermentowane w butelkach i mogg miec lekkie zamglenie drozdzowe
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Belgian-Style Tripel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.5-4.0 °Plato

Alkohol: 5.5-8.0 % wag.
7.0 -10.0 % obj.

Goryczka: 20-401BU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: jasnozétty do bursztynowego
Ztozony charakter

tagodna przyprawowos¢ pochodzgca z pracy drozdzy, na przyktad o charakterze
gozdzikowym (4-winylo-gwajakol) jest dopuszczalna, ale nie obowigzkowa

Dodatki ziotowe takie jak kolendra sg czasem stosowane, ale nie sg tradycyjnie powszechne
w tym stylu piwa i dlatego nie powinny dominowac.

Wyrazny, ale zréwnowazony profil estrowy jest czescig stylu.
Ciato: srednie do wysokiego ze zbalansowanymi nutami chmielowymi i stodowymi.

Uczucie rozgrzewania i pewna stodycz moga byc¢ obecne, ale nie przyttaczajace. Finisz moze
by¢ dos¢ wytrawny. Pijalno$é jest zaskakujgco wysoka.

Brak charakteru palonego stodu, brak diacetylu

Aromat chmielowy jest wyczuwalny i powinien by¢ szlachetny; Goryczka chmielowa niska do
srednie;j.
Gesta, kremowa piana

Tradycyjne Tripel sg refermentowane w butelkach i mogg mie¢ lekkie zamglenie drozdzowe
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German-Style Sour Beer

Parametry Typowe przyktady:
o Berliner Weisse bez dodatku
owocow
Ekstrakt poczgtkowy: 7.0-13.0 °Plato o Gose bez dodatku owocow
Ekstrakt pozorny: 2.0-3.5 °Plato o Lichtenhainer
o Broyhan
Alkohol: 2.0-5.1 % wag.

2.5-6.5% obj.
Goryczka: 3-151BU
Opis
Goérna fermentacja
Kolor: stomkowoz6tty do ztotego
Goryczka i aromat chmielowy: bardzo niskie

Owocowe estry sg dozwolone, lecz nie powinny dominowaé. Czysty profil fermentacyjny. W
przypadku tradycyjnego Berliner Weisse, aromat i smak kwasu mlekowego oraz dzikich
drozdzy (takie jak skéra, konska derka) sg pozgdane. W przypadku Lichtenhainera, aromat i
smak wedzony jest niski.

Dozwolone uzycie stodowanego jeczmienia i pszenicy, jak i tych zbdz w formie
niestodowanej.

Niskie ciato i stodycz resztkowa. W przypadku Gose, ciato i nieco stodyczy réwnowazg
zawarto$¢é kwasu mlekowego.

Sredni do wysokiego charakter kwasu mlekowego powinien by¢ obecny i przejawiaé sie jako
wyrazna, lecz zbalansowana, orzezwiajgca kwasnosc.

Wytrawny finisz

W przypadku Gose, dodatek kolendry jest obowigzkowy. Dodatek prowadzi do wyzszego
ciata i wnosi lekko mineralne odczucie w smaku.

Niefiltrowane, fermentowane w butelkach piwo, ktéore wydaje sie klarowne ze wzgledu na
dtugi czas dojrzewania. Moze wykazywac lekkie zmetnienie.

Brak diacetylu

Browar powinien poda¢ nastepujace, dodatkowe szczegoty dotyczace piwa podczas
rejestracji, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

. wskazanie stylu piwa
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Sour and Fruit Sour Beer

Parametry Typowe przyktady:
Ekstrakt poczgtkowy: 5.0-12.0 °Plato o Catharina Sour

o Berliner Weisse z dodatkiem
Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato owocow

o Gose z dodatkiem owocow

Alkohol: 2.0-4.5 % wag. .
o Owocowy Lambic o
2.5-5.5% obj. dominujgcym kwasnym
il
Goryczka: 5-25IBU profilu
Opis

Dolna lub gérna fermetacja
Kolor: jasnozotty do ciemnobrgzowego lub w zaleznosci od uzytych owocéw

Jesli piwa byty przechowywane w drewnianych beczkach, to drewno nie powinno mie¢
wplywu na ogdélny smak.

Wyrazna, ale zréwnowazona kwasnos¢, o charakterze kwasu mlekowego lub cytrynowego;
kwas octowy jest dopuszczalny w niewielkiej ilosci, jesli jest harmonijnie zintegrowany z
0gblnym smakiem.

Przesadna, niezrownowazona kwasowos¢ jest wadg

Charakterystyczny aromat drozdzy Brettanomyces (jak mokra koriska derka) moze by¢
obecny w niewielkiej ilosci, jesli jest harmonijnie zintegrowany.

W przypadku uzycia owocdéw, powinny by¢ one w duzej mierze odfermentowane i powinny
by¢ w rdwnowadze z charakterem piwa.

Piwo stosunkowo wytrawne, lekka stodycz moze dopetniaé¢ kwasny charakter.
Goryczka chmielowa: bardzo niska do sredniej

Brak diacetylu

Dopuszczalna metnosc

Uwaga: Piwa kwasne z rozpoznawalnymi aromatami starzenia w beczkach powinny by¢
zgtaszane w kategorii "Wood and Barrel Aged Sour Beer". Tradycyjne belgijskie Geuze,
powinno by¢ zgtoszone w kategorii "Belgian-Style Geuze". Tradycyjne Berliner Weisse i
Gose bez dodatku owocoéw powinny by¢ zgtoszone w kategorii “German-Style Sour Beer”.
W celu utatwienia oceny sensorycznej, konieczne jest, aby browar podat dodatkowe
informacje o piwie podczas rejestracji:

° wskazanie stylu piwa
° rodzaj uzytych owocow
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Fruit Beer
Parametry Typowe przyktady:
o Kriek
o Framboise
Ekstrakt poczatkowy: 8.0 - 20.0 °Plato o Owocowy Lambic o dominujgcym
Ekstrakt pozorny: 1.5 - 4.5 °Plato owocowym charakterze
Alkohol: 2.8-8.0 % wag.
3.5-10.0 % obj.
Goryczka: 5-35|BU

Opis

Dolna lub gérna fermentacja
Kolor: zalezy od dodatku owocow

Piwa z tej kategorii mogg by¢ warzone z dodatkiem dowolnych owocow lub sokéw
owocowych. Zawartos¢ owocow powinna by¢ w duzej mierze odfermentowana.

Piwo i owoce powinny tworzy¢ harmonijng catosc¢, przy czym rozpoznawalny powinien by¢
zaréwno odpowiedni charakter stylu piwa, jak i zrdwnowazony i naturalny charakter
OWOCOW.

Owocowy aromat nie powinien wydawac sie sztuczny.

Przesadna, niezrownowazona kwasowo$¢ jest wadg

Charakter chmielowy nie powinien przykrywac charakteru owocowego.
Brak aromatu diacetylu

Dopuszczalna metnosc

Piwa owocowe z wyraznym mlekowo-kwasnym charakterem powinny by¢ zgtaszane w
kategorii "Fruit Sour Beer".

Piwo zmieszane z napojami bezalkoholowymi lub sokiem owocowym NIE jest zaliczane do
tej kategorii.

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

e wskazanie stylu piwa

e rodzaj uzytych owocéw
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Wood- and Barrel-Aged Sour Beer

Parametry Typowe przyktady:
o Flemish lub Flanders Red
o Oude Bruin

Ekstrakt poczatkowy: >11.0 °Plato
o Barrel Aged Fruit Sour
Ekstrakt pozorny: > 2.0 °Plato
Alkohol: > 4.0 % wag.
> 5.0 % obj.
Opis

Piwa, ktére dojrzewaty przez dtuzszy czas w drewnianej beczce lub dojrzewaty w kontakcie z
drewnem, a zatem posiadajg wyczuwalne cechy sensoryczne pochodzace od drewna, z
ktérym miaty kontakt (np. aromaty przypominajgce wanilie, kokos, tyton, karmel, miéd,
czarng herbate lub aromaty ziemi)

Ze wzgledu na specjalny proces lezakowania piwa te mogg miec réwniez bardzo niskg
zawartos¢ CO;; piwa bez piany mozna zatem réwniez uznac za typowe dla tego rodzaju.

Kolor: jasnozotty do ciemnobrgzowego

Wyrazna kwasnos¢, o charakterze kwasu mlekowego lub cytrynowego (kwas octowy jest
dopuszczalny w niewielkich ilosciach)

Przesadna, niezrownowazona kwasowos¢ jest wadg

Goryczka chmielowa jest bardzo niska

Nie dopuszcza sie diacetylu / dopuszczalna metnosé

Dopuszczalny jest charakterystyczny koniski aromat (jak mokra koriska derka) Brettanomyces

Piwa te moga miec charakter wytrawny, a ich kwasny charakter dopetnia lekka lub srednia
stodycz.

Aromaty owocowo-estrowe i lekkie lub wyrazne slady fermentacji w beczkach sg tak samo
typowe dla tego typu piw jak aromaty tytoniu, sherry i wanilii.

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:
e styl piwa przed lezakowaniem w beczkach
e typ uzytego drewna (nowe lub uzywane, dab lub inny rodzaj drewna)
produkt, ktory byt przechowywany w beczce przed piwem
dodane owoce

Opis kategorii 2026 — Strona 30



EUROPEAN
BEER STAR

Italian Grape Ale (IGA)

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 7.0 - 25.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 0.5-7.0 °Plato

Alkohol: 2.5-11.5% wag.
3.1-14.5 % obj.

Goryczka: 6-35IBU

Opis

Zawartos¢ winogron w tej hybrydzie stodu i winogron moze wynosi¢ do 40% catkowitego
ekstraktu. Zardwno winogrona, jak i moszcz winogronowy (ten ostatni rowniez czeSciowo
przegotowany) moga by¢ uzywane na réznych etapach procesu warzenia.

Celem tego stylu piwa jest osiggniecie rownowagi pomiedzy charakterem wina i piwa.
Szeroki wybor surowcédw, jak na przyktad uzycie stodéw jasnych az po palone w réznych
procesach warzenia, skutkuje bardzo szerokim spektrum sensorycznym w tym stylu piwa.

Aromat chmielowy jest raczej subtelny w tle

Dopuszczalna metnosc

Brak diacetylu

Uzyte odmiany winogron (czerwone lub biate) powinny by¢ rozpoznawalne.

Podczas fermentacji dozwolone sg zaréwno klasyczne drozdze piwowarskie (gérnej lub
dolnej fermentacji) lub/i dzikie drozdze winiarskie, jak i bakterie kwasotwdrcze. W zwigzku z
tym mozliwe sg zarowno nuty kwasowe, jak i harmonijnie zintegrowane aromaty
Brettanomyces.

Wersje starzone w beczce mogg wykazywac odpowiednio typowe aromaty.

Uwaga: W celu umozliwienia degustatorom oceny typowosci uzytej odmiany (odmian)
winogron, jak rowniez charakteru piwa, browar powinien dostarczy¢ odpowiednie
informacje w tym zakresie.

° specyfikacja uzytych odmian winogron
° specyfikacja dotyczaca fermentacji (fermentacja gérna/dolna, spontaniczna,
mieszana)
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Belgian-Style Geuze

Parametry Typowe przyktady:
o Geuze
o Oude Geuze
Ekstrakt poczgtkowy: 12.5-16.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 0- 2.5 °Plato
Alkohol: 4.2 - 6.6 % wag.

5.2-8.5% % obj.
Goryczka: 3-151BU

Opis
Spontaniczna fermentacja

Kolor: ztoty do bursztynowego

Piwo powinno by¢ serwowane klarowne, ale moze by¢ nieco zamglone z powodu osadu z
fermentacji w butelce.

Aromat: Umiarkowanie kwasny, zaakcentowany przez estry etylowe i aromat grejpfruta.
Ztozone, ale zbalansowane nuty dzikie, takie jak skorzane, kozie lub konskiej derki mogg by¢
obecne. Nuty aromatu beczki sg akceptowane, ale nie powinny by¢ dominujgce. Niskie
odczucie DMS jest tolerowane.

Smak: Do tego stylu piwa uzywa sie stodu jeczmiennego i niestodowane] pszenicy (minimum
30%). Stdd ma charakter wspomagajgcy. Piwo ma smak nawigzujgcy do wina musujgcego,
ale niestodowana pszenica moze dodac nieco zbozowych smakdéw do ogdlnego odbioru.

Piwa z tej kategorii powinny by¢ produkowane tradycyjng metodg fermentacji spontanicznej
i lezakowane w drewnianych beczkach, dzieki czemu prezentujg ztozone i typowe dla bakterii
kwasu mlekowego i drozdzy Brettanomyces aromaty. Odczuwalna kwasnos¢ nie powinna
by¢ jednowymiarowa. Geuze to fermentowana w butelkach mieszanka mtodego i do 3-
letniego lambika. Ztozonos$¢ wzrasta, gdy mieszanka zawiera wieksze ilosci starego lambika.
Dzieki fermentacji w butelce nasycenie dwutlenkiem wegla jest wysokie do bardzo
wysokiego i skutkuje zywym, cierpkim i orzezwiajgcym odczuciem w ustach z niskim
$cigganiem. Dominujgce nuty kwasu octowego i octu sg uwazane za wade.

Ciato: Srednie do srednio-niskiego
Goryczka: niska; Odczuwalny aromat chmielowy: brak

Brak diacetylu; spalona guma i plastikowy posmak sg uwazane za wade.
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Belgian-Style Witbier

Parametry

Ekstrakt poczgtkowy: 9.0-14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-3.5 °Plato

Alkohol: 3.0-4.2 % wag.
3.5-5.2 % obj.

Goryczka: 6-20IBU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: bardzo blady, jasny do jasnego zéttego

Metnos¢ powinna by¢ obecna ze wzgledu na uzycie niestodowanej pszenicy i wtérng
fermentacje.

Surowce: jeczmien stodowany, pszenica niestodowana i (opcjonalnie) owies niestodowany
Smak pszenicy powinien by¢ wyraznie wyczuwalny

Od lat 60-tych XX wieku dodaje sie skérke pomaranczy i kolendre, aby uzyskaé zbalansowany
smak, ale dopuszczalne sg rdwniez warianty tych dwdch dodatkdw (np. skérki innych
owocdw cytrusowych lub inne przyprawy), o ile typowy charakter Witbiera jest
rozpoznawalny. Witbier jest jednak tradycyjnie produkowany bez przypraw, dlatego tez
wersja bez przypraw, eksponujgca smak pszenicy i ewentualnie nuty kwasu mlekowego, jest
catkowicie dopuszczalna.

Lekki do sredniego owocowy i korzenny aromat

Aromaty fenolowe sg klasycznie spotykane, ale powinny by¢ fagodne i zrownowazone.
Ciato: lekkie do sredniego z wyczuwalng kremowoscig

Goryczka: niska, Aromat chmielowy: ledwo wyczuwalny

Smak: lekko kwasny

Brak diacetylu

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

e sktadniki uzyte podczas warzenia piwa
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Belgian-Style Saison

Parametry

Ekstrakt poczgtkowy: 7.5-15.5 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-2.5°Plato

Alkohol: 2.0-5.1 % wag.
2.5-6.5% obj.

Goryczka: 30-551IBU

Opis

Kolor: od bladego ztota do ciemnego bursztynu.
Drozdze: mozna stosowac szerokg game drozdzy.

Historycznie, styl ten obejmuje piwa od winnych i kwasnych piw mieszanej fermentacji z
uzyciem dzikich drozdzy Brettanomyces i bakterii kwasu mlekowego, do czystych,
fermentowanych wytacznie drozdzami Saccharomyces, chmielowych i gorzkich piw.

Nuty fenolowe s3 czesto spotykane, ale nie s3 obowigzkowe. Jesli wystepujg, nie powinny
przyttaczac¢ piwa, lecz muszg by¢ dobrze zintegrowane.

Estry pochodzgce od réznych mikroorganizmdw, ktére mogg by¢ uzyte, sg obecne, ale w
réwnowadze.

Zboza: mozna uzy¢ kazdego "szlachetnego" zboza. Mozna uzy¢ 100% stodowanego
jeczmienia, ale mozna tez dodac¢ stodowany lub niestodowany orkisz, pszenice, owies lub

gryke.

Goryczka jest tagodna do wysokiej, nawet w przypadku wersji kwasnych, ale jesli wysoka, to
musi by¢ dobrze zbalansowana.

W przypadku wersji chmielowych, powinny by¢ wyczuwalne aromaty chmielowe typu
szlachetnego lub ziemistego. Mogg wnies¢ troche owocowosci, zwtaszcza lekko cytrusowej,
ale muszg by¢ zbalansowane.

Przyprawy sg dozwolone, ale nie obowigzkowe. Dodawanie owocéw jest niedozwolone.

Wazng cechg odrdzniajgcg te piwa od innych stylow jest to, ze powinny mie¢ pewien
"rustykalny" charakter, pochodzacy od organizmdw fermentujgcych, zb6z lub uzytego
chmielu.

Wytrawny finisz. Brak diacetylu. Dopuszczalna metnos¢

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

e skiadniki uzyte podczas warzenia piwa
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European-Style Farmhouse Ale

Parametry
Typowe przyktady:

o Biére de garde
o Kaimiskas
Ekstrakt poczatkowy: 7.0 — 19.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.0-3.0 °Plato

Alkohol: 2.0-6.3 % wag.

2.5-8.0 % obj.
Goryczka 30-551BU
Opis

Ta kategoria jest przeznaczona dla zréznicowanych odmian tradycyjnych europejskich piw typu
farmhouse.

Barwa: od stomkowozéttej do ciemno bursztynowej.
Drozdze: moze byé stosowany szeroki zakres drozdzy.

Piwa mogg by¢ fermentowane drozdzami Saccharomyces lub z udziatem dzikich Brettanomyces oraz
bakterii kwasu mlekowego. Niewielka kwasowos¢ jest zatem dopuszczalna.

Nuty fenolowe wystepujg w umiarkowanych ilosciach, ale nie sg obowigzkowe. Jesli wystepuja, nie
powinny dominowa, lecz by¢ dobrze zintegrowane. Nuty estrowe powinny by¢ réwniez niskie do
umiarkowanych.

Stéd: moze by¢ uzyty w 100% stéd jeczmienny, ale dopuszcza sie réwniez dodatek stodowanych lub
niestodowanych zbdz (w zaleznosci od kraju pochodzenia).

Goryczka jest niska do umiarkowanej, dobrze zintegrowana, réwniez w wersjach kwasnych.
Aromat i smak chmielowy: niski do $redniego.

Przyprawy sg dozwolone, ale nie sg obowigzkowe. Piwa farmhouse z dodatkiem owocow nalezy
zgtaszac do kategorii Fruit Beer.

,Rustykalny” lub ,,funky” charakter jest cechg wyrdzniajgcg wzgledem innych stylow piwa i moze
pochodzi¢ zaréwno od mikroorganizmdéw fermentacyjnych, jak i uzytego ziarna lub chmielu.

Wytrawny finisz.
Brak diacetylu.
Metnos¢ jest dopuszczalna.

Aby utatwic¢ ocene sensoryczng, browar musi poda¢ dodatkowe informacje o piwie podczas
rejestracji:

¢ uzyte surowce podczas warzenia
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International-Style Ale

Parametry Typowe przyktady:
Ekstrakt poczgtkowy: 8.5-13.5 °Plato © Kélse‘h—Style Ale
o Session Pale Ale
Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato o Session American Pale Ale
Alkohol: 3.0-4.1wag.
3.5-5.7 obj.
Goryczka: 10-401BU
Opis

Gérna fermentacja

Kolor: stomkowozétty do czarnego

Ciato: lekkie do sredniego, lekki charakter
Charakter stodowy: niski do sredniego
Goryczka: niska do wysokiej

Aromat chmielowy: niski do wysokiego

Charakterystyczna pijalnosc jest typowa dla tej kategorii. Uzyskuje sie jg poprzez warzenie
piwa o nizszym ekstrakcie lub poprzez zastosowanie technologii i/lub receptury
odpowiadajacej lekkiemu i fatwemu do picia charakterowi.

Brak wyraznych nut diacetylu

Uwaga: "German-Style Leichtbier", "South German-Style Leichtes Weizen", "Grodziskie",
"Session India Pale Ale" oraz "Bohemian-Style Session Lager" muszg by¢ zgtoszone w
swoich kategoriach.

Aby ufatwi¢ ocene sensoryczng, konieczne jest, aby browar podawat przy wejsciu
dodatkowe informacje o piwie:

wskazanie stylu piwa
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Grod:ziskie
Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 7.7 - 8.5 °Plato
Ekstrakt pozorny: 2.5-3.0 °Plato
Alkohol: 2.0-2.6 % wag.
2.5-3.3 % obj.
Goryczka: 20-301BU

Opis

Gérna fermentacja
Kolor: stomkowozotty do z6ttego
Niskie ciato

Charakter stodowy: niski do $rednio niskiego zbozowy charakter stodowy. Srednio niski do
$redniego debowy dymny charakter stodowy, o charakterze palgcego sie drewna, ogniska lub
wedzonego sera. Ostry lub szynkowy charakter wedzonki jest wada.

Goryczka chmielowa: czysta, srednio niska do srednio wysokiej, krétka do umiarkowanie
dtugiej

Smak i aromat chmielowy: niski do sredniego poziom przyprawowego, ziotowego lub
kwiatowego charakteru chmielu

Brak owocowych estrow i diacetylu

Piwo powinno by¢ klarowne, cho¢ moze pojawic sie pewne zmetnienie spowodowane
nalewaniem z butelki

Niskoekstraktywne, lekkie, pszeniczne piwo z nutg debowego dymu w aromacie i smaku,
czystg chmielowg goryczka i wysoka, biatg piang o doskonatej trwatosci. Wytrawny finisz.
Bardzo sesyjne, orzezwiajgce i wysoko nagazowane. Czesto okreslane jako "polski szampan".
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Session India Pale Ale

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 9.5-12.4 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0—-4.3 °Plato

Alkohol 3.0-4.0 % wag.
3.7-5.1% ob;.

Goryczka: 20-501BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: stomkowy do miedzianego

Ciato: lekkie do sredniego

Goryczka: srednia do wysokiej

Aromat chmielowy: $redni do wysokiego, aromat moze wykazywac szeroki zakres cech.
Charakterystyka fermentacji: Estry owocowe niskie do srednich

Brak diacetylu

Dopuszczalna metnosé

Opis kategorii 2026 — Strona 38



Pale Ale

EUROPEAN
BEER STAR

Parametry

Ekstrakt poczatkowy:
Ekstrakt pozorny:
Alkohol:

Goryczka:

Opis

Kolor: z6tty do miedzianego

11.0 - 14.0 °Plato
2.0-4.0 °Plato
3.5-4.7 % wag.
4.5-6.5 % obj.
20-401BU

Goryczka, smak i aromat chmielowy: srednie do wysokich, jednak niezbyt dominujace.

Aromaty chmielowe od nut siana, trawiastych i kwiatowych do przyprawowych,
cytrusowych, zywicznych i sosnowych. Dopuszczalne sg réwniez aromaty cebuli i czosnku

pochodzace od chmielu.

Ciato: Srednie

Smak i aromat stodowy: niski do sredniego, dopuszczalny jest niewielki charakter karmelowy

Niskie do srednich owocowe nuty estrowe

Diacetyl nie powinien by¢ obecny

Dopuszczalna metnos¢
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EUROPEAN
BEER STAR

India Pale Ale
Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 12.5-17.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 3.0-4.5 °Plato
Alkohol 4.2 -6.0% wag.
5.2-7.5% obj.
Goryczka: >35IBU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: od zéftego do ciemnej miedzi
Intensywna goryczka chmielowa i chmielowy aromat

Aromaty chmielowe od nut siana, trawiastych i kwiatowych do przyprawowych,
cytrusowych, zywicznych i sosnowych. Dopuszczalne sg réwniez aromaty cebuli i czosnku
pochodzace od chmielu.

Kwiatowy do wyraznego aromat chmielowy

Charakter stodowy i ciato: Srednie

Srednia nuta owocowych estréw

Diacetyl nie powinien by¢ obecny

Chill-haze dopuszczalne w przypadku niskich temperatur serwowania

Dopuszczalna metnosé
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EUROPEAN
BEER STAR

Hazy India Pale Ale
Parametry Typowe przyktady:
o New England-Style India Pale Ale
o Juicy India Pale Ale
Ekstrakt poczatkowy: 13.5-17.5 °Plato o Milkshake India Pale Ale
Ekstrakt pozorny: 2.5-5.0 °Plato
Alkohol 4.6 -6.5 % wag.

5.8 - 8.0 % obj.
Goryczka: 10-651BU

Opis

Kolor: od stomkowego do ztotego

Goérna fermentacja wyrazistymi szczepami drozdzy

Srednie do petnego ciato

Charakter stodowy: niski do Sredniego, lekko chlebowy stéd w tle; brak karmelu czy tostéw

Goryczka chmielowa: Dobrze zbalansowana, miekka goryczka, pochodzgca gtownie ze
sporego chmielenia na zimno, wystarczajgca do zréwnowazenia stodyczy.

Smak i aromat chmielowy: bardzo intensywny z nutami owocéw pestkowych, owocow
tropikalnych, cytruséw. Charakterystyczne jest chmielenie na zimno duzymi ilosciami
owocowych, cytrusowych aromatycznych odmian chmielu.

Owocowe estry z fermentacji sg dozwolone, ale nie mogg kolidowa¢ z owocowoscig chmielu.
Brak diacetylu

Pozgdana metnosc.
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EUROPEAN
BEER STAR

Imperial India Pale Ale

Parametry
Ekstrakt poczatkowy: >17.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 4.0 - 5.0 °Plato
Alkohol: > 5.5 % wag.

> 7.0 % obj.
Goryczka: >50IBU
Opis

Goérna fermentacja

Kolor: stomkowy do miedzianego

Intensywna goryczka, smak i aromat chmielowy

Stosowanie chmielu aromatycznego na zimno ("dry hopped")
Wrazenie smakowe: wysoka zawartos¢ alkoholu

Pomimo intensywnego chmielowego charakteru, typowe Imperial IPA charakteryzuje sie
zrbwnowazonym owocowym aromatem (z wyzszych alkoholi i estrow) i sSrednim do
intensywnego charakterze stodu

Whyraziste i petne ciato
Brak diacetylu

Dopuszczalna metnosé

Opis kategorii 2026 — Strona 42



English-Style Bitter

EUROPEAN
BEER STAR

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 8.5.0-14.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-4.0 °Plato

Alkohol: 2.4 -4.6 % wag.
3.5-6.5% obj.

Goryczka: 20-451BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: ztoty do miedzianego

Goryczka: srednia do wysokiej

Ciato: lekkie do sredniego

Niska do $redniej stodycz resztkowa stodu

Gtadkie nuty chmielu aromatycznego

Typowe przyktady:
o Ordinary Bitter
o Best Bitter
o Special Bitter
o Extra-Special Bitter

Dopuszczalne sg owocowe estry i bardzo niska zawartosc¢ diacetylu

Dopuszczalna metnosé
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EUROPEAN
BEER STAR

English-Style Golden Ale

Parametry Typowe przyktady:
o Summer Ale
o Golden Ale

Ekstrakt poczatkowy: 8.0-12.5 °Plato o American Blonde Ale
Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato
Alkohol: 2.2 - 4.4 % wag.

2.8-5.5% obj.
Goryczka: 10-301BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: jasno stomkowozotty do ciemnoztotego

Lekki charakter stodowy, czasami z nutg biszkoptowa
Goryczka: niska do Sredniej

Aromat chmielowy lekko wyczuwalny

Posmak: Swiezy i wytrawny

Owocowe estry sg dopuszczalne na niskich poziomach
Nuty diacetylu i siarki nie powinny byé wyczuwalne
Piwa te sg czyste i majg gaszacy pragnienie charakter

Dopuszczalna metnosé
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EUROPEAN
BEER STAR

Red Ale
Parametry Typowe przyktady:
o lIrish Red Ale
o American Red Ale
Ekstrakt poczatkowy: 10,0 - 15.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 1.5-4.6° Plato
Alkohol: 3.3-5.2 % wag.
4.5-6.5 % obj.
Goryczka: 15-401BU
Kolor: 16 - 36 EBC

Opis

Gérna fermentacja

Kolor: bursztynowy do czerwono-brgzowego

Niska do sredniej goryczka chmielowa

Sredni do wyraznego aromat stodu z nutami biszkoptowymi lub karmelowymi
Niski do sredniego wyrazny aromat chmielowy

Ciato: $rednie ze stodka nutg stodu

Dozwolone niskie nuty estrow owocowych

Bardzo niska ilos¢ diacetylu jest dozwolona, jesli pasuje do charakteru stodowego

Dopuszczalna metnos¢
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EUROPEAN
BEER STAR

English-Style Strong Ale

Parametry Typowe przyktady:

o Wee Heavy
o Scotch Ale
Ekstrakt poczatkowy: 14.5-21.9 °Plato o OldAle

Ekstrakt pozorny: 3.6- 7.6 °Plato o Strong Golden Ale
Alkohol: 5.0-7.2 % wag.

6.3-9.1% obj.

Goryczka: 30-65IBU
Kolor: 10- 60 EBC
Opis

Gérna fermentacja
Kolor: ztoty do brgzowego

Charakter: petne ciato z dominujgcg stodyczg i wyraznymi aromatami sftodowymi. Aromaty
orzechow, karmelu i toffi sg réwnie typowe jak wyraznie rozpoznawalny, ale zrGwnowazony
aromat alkoholu.

Aromaty stodu palonego powinny by¢ nieobecne lub bardzo niskie.

W zaleznosci od stylu, owocowe aromaty estrowe z pracy drozdzy, moga wspierac charakter
stodowy.

Aromat chmielowy raczej niski, goryczka chmielowa niska do $redniej, ale zawsze
harmonijnie zintegrowana.

Diacetyl: dopuszczalny niewielki poziom
Scotch Ales mogg miec charakter torfowo-dymny

Dopuszczalna metnosé

W celu utatwienia oceny sensorycznej konieczne jest, aby browar podczas rejestracji podat
dodatkowe informacje o piwie:

e wskazanie stylu piwa
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EUROPEAN
BEER STAR

English-Style Porter

Parametry
Typowe przyktady:
o Brown Porter
Ekstrakt poczatkowy: 10.0 - 15.0 °Plato o Mild Porter
o Robust Porter
Ekstrakt pozorny: 1.5-4.0 °Plato
Alkohol: 3.5-5.2 % wag.
4.5-6.5 % obj.
Goryczka: 20-401BU
Opis

Goérna fermentacja
Kolor: srednio brgzowy do czarnego

Dopuszczalny jest smak stodu palonego, ale nie powinien wystepowac smak jeczmienia
palonego.

Aromat stodowy: niska do Sredniej stodycz, niska goryczka z palonego stodu bez posmaku
spalenizny czy wegla drzewnego

Srednie do petnego ciato

Goryczka chmielowa od sredniej do wysokiej

Lekki do sredniego aromat chmielowy

Zrownowazone owocowe estry w stosunku do palonego stodu i chmielowej goryczki.

Brak diacetylu

W celu utatwienia oceny sensorycznej konieczne jest, aby browar podczas rejestracji podat
dodatkowe informacje o piwie:

° wskazanie stylu piwa
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EUROPEAN
BEER STAR

Baltic Porter
Parametry
Ekstrakt poczgtkowy: 18.0-22.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 4.0-6.0 °Plato
Alkohol: 5.5-7.9 % wag.
7.0-10.0 % obj.
Goryczka: 20-401BU

Opis
Dolna fermentacja

Kolor: ciemnobrgzowy do prawie czarnego z czestymi rubinowo-czerwonymi refleksami.
Klarowne.

Srednie do wysokich bogate i ztozone aromaty i smaki stodowe: stodkie, karmelowe,
biszkoptowe, opiekanej skorki chleba, chleba razowego, orzechéw lub brgzowego cukru.
Srednio-niskie do érednio-wysokich aromaty stodéw palonych: czekolady, kawy, lukrecji, ale
nigdy tak intensywne jak w Stoutach i nigdy popiotowe, spalone lub zbyt sciggajace.

Pozadane $rednio-niskie od srednio-wysokich nuty owocéw lub suszonych owocéw, takich
jak wisnie, sliwki lub rodzynki. Owocowos$¢ powinna pochodzi¢ od stodu, szlachetnego
utlenienia lub kombinacji obu, a nie z fermentacji.

Wyrazne estry owocowe, np. banan lub czerwone jabtko, sg uwazane za wade.

W najlepszych egzemplarzach utlenienie przejawia sie réwniez nutami win wzmacnianych,
takich jak sherry, porto lub madera, na niskim do Sredniego poziomie. Nuty utlenienia nie
powinny dominowac.

Ze wzgledu na wysoki ekstrakt poczgtkowy, dopuszczalne sg niskie nuty szlachetnego
alkoholu, ale nigdy piekace lub rozpuszczalnikowe.

Aromat chmielowy jest zwykle nieobecny.

Goryczka: srednio-niska do $redniej

Ciato: Srednio-petne do petnego, gtadkie i nieco kremowe, eleganckie
Brak diacetylu

Portery Battyckie z dodatkami nalezy zgtaszaé w kategorii “Herb and Spice Beer”. Piwa
lezakowane w beczkach nalezy zgtasza¢ w kategorii “Wood and Barrel Aged Beer”.
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EUROPEAN
BEER STAR

Stout
Parametry Typowe przyktady:
o Dry Stout
o Oatmeal Stout
Ekstrakt poczatkowy: 9.5-16.0 °Plato o Extra Stout
Ekstrakt pozorny: 2.0-4.5°Plato o Foreign Stout
Alkohol: 3.2-5.2 % wag.
4.0-7.0% obj.
Goryczka: 25-601BU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: gteboka czern (nieprzejrzysta czern)
Smak: stodowy, kawowy lub przypominajacy gorzkg czekolade

Posmak: charakterystyczny palony aromat z palonego stodu (ktdry czesto dominuje w
smaku, ale tez eliminuje inne wrazenia)

Ptatki owsiane jako sktadnik sg dopuszczalne

W zaleznosci od wariantu, charakterystyka moze wahac sie od wytrawnie-goryczkowej do
kremowo-stodkie;.

Brak diacetylu

Browar podczas rejestracji powinien podac nastepujgce, dodatkowe szczegéty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

e wskazanie stylu piwa
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Flavoured or Pastry Stout

EUROPEAN
BEER STAR

Parametry Typowe przyktady:

o Milk Stout

o Cream Stout
Ekstrakt poczatkowy: 12.0 - 25.0 °Plato o Pastry Stout
Ekstrakt pozorny: 3.0-7.5°Plato o Coffee Stout

o Chocolate Stout
Alkohol: 4.0-9.5 % wag.

5.0-12.0 % obj.
Goryczka: 10-401BU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: ciemnobrazowy do gtebokiej czerni

Aromat w zaleznosci od poszczegdlnych dodatkow

Intensywny aromat, czesto stodkawy i kremowy, o duzej lepkosci i petnym ciele

Aromat palony jest rdznie intensywny.

Aromatyzowanie poprzez dodanie np. kawy, kakao lub czekolady, a takze wszystkich
sktadnikéw powszechnie stosowanych do deseréw, ciast czy ciastek.

Czesto dodatek laktozy w celu zwiekszenia stodyczy resztkowe;j.

Chmiel powinien stanowi¢ rownowage dla stodyczy, nie bedac zbyt wyczuwalny.

Dla lepszej oceny sensorycznej konieczne jest podanie przez browar dodatkowych

informacji przy rejestracji:

° wskazanie stylu piwa
° wszystkie dodane aromaty lub inne dodatki
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EUROPEAN
BEER STAR

Imperial Stout
Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 25.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 4.0-7.5 °Plato
Alkohol: 5.5-9.5 % wag.

7.0 - 12.0 % obj.
Goryczka: > 40 IBU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: gteboka czern

Wysoka zawartosc¢ alkoholu

Smak i aromat stodu: wysoki

Chmiel i estry owocowe: wysoki poziom

Goryczka: srednia do wysokiej

Aromaty stodu palonego i goryczka nie powinny w petni przykrywac charakteru piwa
Aromat chmielowy: delikatny, kwiatowy, cytrusowy lub ziotowy

Diacetyl: bardzo niski

Imperial Stout'y lezakowane w drewnie nalezy zgtasza¢ w kategorii Wood and Barrel Aged
Strong Beer
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Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-12.5 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.0 °Plato

Alkohol: 3.8-4.2 % wag.
4.8 -5.2 % obj.

Goryczka: 20-451BU

Opis

Goérna fermentacja

Kolor: miedziany do brazowego

Ciato: srednie, smak stodowy

Aromat i smak chmielowy: niski do wysokiego

Altbier moze by¢ znacznie nachmielony

Ogdlne wrazenie jest czyste, rzeskie, petne, czesto z wytrawnym finiszem
Niski do sredniego poziom estréw owocowych

Brak diacetylu

Dopuszczalna metnosé
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EUROPEAN
BEER STAR

South German-Style Leichtes Weizen

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 6.0 - 9.8 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.0-2.0 °Plato

Alkohol: 2.0-3.0 % wag.
2.5-3.5% obj.

Goryczka: 6-16IBU

Opis

Goérna fermentacja
Nizszy ekstrakt poczatkowy i nizsza zawartos¢ alkoholu niz Hefeweizen

Aromaty fenolowe i estrowe (typowe dla Hefeweizena) sg wyczuwalne, ale stabiej
zaznaczone niz w przypadku Hefeweizena

Aromat i smak chmielowy: niewyczuwalny

Profil smakowy jest mniej wyrazny ze wzgledu na nizszg zawartos¢ alkoholu.
Ciato: nizsze niz Hefeweizen

Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe
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EUROPEAN
BEER STAR

South German-Style Hefeweizen Hell

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.7-4.7 % wag.
4.6 - 5.9 % obj.

Goryczka: 10-201BU

Kolor: <20 EBC

Opis

Gérna fermentacja
Kolor: bardzo blady do pomararnczowego
Aromat i smak: owocowy i fenolowy

Wiasciwosci fenolowe sg czesto opisywane jako gozdzikowe lub gatki muszkatotowej, mogg
by¢ rowniez dymne lub nawet waniliowe. Charakter owocowy jest czesto odbierany jako
bananowy lub truskawkowy.

Udziat procentowy stodu pszenicznego wynosi co najmniej 50%.

Poziom chmielenia jest dos¢ niski

Smak i aromat chmielowy nie sg wyczuwalne

Hefeweizen jest wysoko odfermentowany i wykazuje wysokg zawartosé dwutlenku wegla
Wyczuwalny smak drozdzy

Petne ciato

Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe

Prosze zwrdci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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EUROPEAN
BEER STAR

South German-Style Hefeweizen Bernsteinfarben

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.7-4.7 % wag.
4.6 - 5.9 % obj.

Goryczka: 10-201BU

Kolor: 18 - 35 EBC

Opis

Gérna fermentacja

Kolor: bursztynowy

Aromat i smak: owocowy i fenolowy, lekka nuta karmelowa

Smak: przyjemna stodycz stodu z lekkim karmelowym lub chlebowym charakterem

Charakter fenolowy jest czesto opisywany jako gozdzikowy lub o charakterze gatki
muszkatofowej i moze by¢ dymny lub nawet waniliowy

Charakter owocowy jest czesto odbierany jako bananowy lub truskawkowy

Procentowy udziat stodu pszenicznego wynosi co najmniej 50%, ilos¢ chmielu jest dos¢ niska
Smak i aromat chmielowy nie sg wyczuwalne

Hefeweizen jest wysoko odfermentowany i wykazuje wysokg zawartos¢ dwutlenku wegla
Petne ciato

Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe

Prosze zwrdci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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EUROPEAN
BEER STAR

South German-Style Hefeweizen Dunkel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.7-4.7 % wag.
4.6 - 5.9 % obj.

Goryczka: 10-201BU

Kolor: >30EBC

Opis

Gérna fermentacja
Kolor: od jasnobrgzowego do czarnego

Dzieki zastosowaniu stodéw o ciemnej barwie piwo wykazuje wyrazng stodky stodowos¢ oraz
karmelowy lub chlebowy charakter. Mogg sie tez pojawi¢ nuty ciemnej czekolady.

Nuty estrowe i fenolowe powinny byé wyrazne, ale stonowane

Hefeweizen jest wysoko odfermentowany i wykazuje bardzo wysoka zawartos¢ dwutlenku
wegla

Zawarto$é procentowa stodu pszenicznego wynosi co najmniej 50 %.
Petne ciato

Goryczka chmielowa: niska

Aromat chmielowy niewyczuwalny

Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe

Prosze zwroci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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EUROPEAN
BEER STAR

South German-Style Kristallweizen

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.7 -4.7 % wag.
4.6 - 5.9 % obj.

Goryczka: 10-201BU

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: od jasno do ciemnozdttego
Aromat i smak: lekko owocowy i fenolowy

Charakter fenolowy jest czesto opisywany jako gozdzikowy lub o charakterze gatki
muszkatotowej i moze by¢ dymny lub nawet waniliowy. Charakter owocowy jest czesto
odbierany jako bananowy, mentolowy lub truskawkowy

Zawartos$¢ procentowa stodu pszenicznego wynosi co najmniej 50 %.

Poziom chmielenia jest dos¢ niski

Smak i aromat chmielowy nie sg wyczuwalne

Dobrze odfermentowany i mocno nagazowany

Nie zawiera juz drozdzy, dzieki czemu prawie nie wyczuwa sie drozdzowego smaku
Brak chill haze

Brak diacetylu

Piwo jest filtrowane
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EUROPEAN
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South German-Style Weizenbock Hell

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 4.0-7.0 °Plato

Alkohol: 5.5-7.5% wag.
6.0 - 9.5 % obj.

Kolor: <30 EBC

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: ztoty do bursztynowego

Stodycz stodu réwnowazona jest przez gozdzikowe nuty fenolowe i owocowe nuty
bananowe.

Smak i aromat chmielowy: niski do sredniego
Ciato: Srednie do petnego

Dwutlenek wegla: wysoki

Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe

Prosze zwroci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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South German-Style Weizenbock Dunkel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 16.0 - 22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 4.0-7.0 °Plato

Alkohol: 5.5-7.5% wag.
6.0 - 9.5 % obj.

Kolor: >30EBC

Opis

Goérna fermentacja
Kolor: jasnobrgzowy do czarnego

Stodycz stodu jest zrownowazona gozdzikowymi nutami fenolowymi i owocowymi nutami
bananowymi

Smak i aromat chmielowy: niski do sredniego

Dwutlenek wegla: wysoki

Petne ciato

Smak, ale nie aromat, powinien wykazywac tagodny charakter palonego stodu.
Brak diacetylu

Dopuszczalne zmetnienie drozdzowe

Prosze zwrdci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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New-Style Hefeweizen

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-22.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-7.0°Plato

Alkohol: 3.7-7.5% wag.
4.6 - 9.5 % obj.

Opis

Gérna fermentacja
Kolor: stomkowozotty do ciemnobrgzowego
Intensywna goryczka chmielowa

Stosowanie zaréwno tradycyjnych europejskich (np. angielskich, niemieckich lub czeskich),
jak i "nowoczesnych" odmian chmielu (np. z USA, Nowej Zelandii, Australii, ale takze nowych
niemieckich odmian), ktdre mogg by¢ stosowane na zimno ("dry hopped").

Wyrazne cechy chmielu: w zaleznosci od odmian chmielu mozliwe sg aromaty owocowe,
cytrusowe, kwiatowe lub zywiczne.

Stodycz stodu jest zrdwnowazona gozdzikowg, fenolowg i owocowaq nutg bananowa
Ciato: od lekkiego do petnego

Dwutlenek wegla: wysoki

Brak diacetylu

To piwo moze mie¢ zmetnienie drozdzowe

Aby ufatwi¢ ocene sensoryczng, konieczne jest, aby browar podat dodatkowe informacje
na temat piwa podczas zgtaszania wpisu:

¢ wskazanie stylu piwa
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Smoke Beer
Parametry Typowe przyktady:
o Smoke Porter
o Smoke Stout
Ekstrakt poczatkowy: 11.0- 15.9 °Plato o Smoke Weizen (Rauchweizen)
Ekstrakt pozorny: 2.5-4.5°Plato
Alkohol: 3.6 - 5.4 % wag.
4.5 - 6.5 % obj.
Goryczka: 20-351BU

Opis

Dolna lub gérna fermentacja

W tej kategorii dozwolone sg piwa dolnej i gérnej fermentacji o niskim do wysokiego
aromacie i smaku dymu.

Aromat dymu musi by¢ wyraznie rozpoznawalny, lecz zbalansowany. Styl bazowy piwa musi
by¢ rozpoznawalny.

Nuty smakowe stodu, chmielu i wedzenia powinny by¢ zbalansowane. Szczegdlnie w
przypadku piw chmielonych na zimno powinna istnie¢ harmonia pomiedzy aromatem
chmielu i dymu.

Goryczka: niska do Sredniej

Aromat chmielowy: niski do sredniego

Brak diacetylu

Piwa w tej kategorii mogg by¢ filtrowane lub niefiltrowane

Uwaga: Piwa wedzone w stylu bazowym Marzen, Kellerbier, Helles, Dunkles lub Bock
muszg zostacé zgtoszone do kategorii "Franconian-Style Smoke Beer".

W celu utatwienia oceny sensorycznej konieczne jest, aby browar podczas rejestracji podat
dodatkowe informacje o piwie:

e wskazanie stylu piwa
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Franconian-Style Smoke Beer

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-18.5 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.8-5.7 % wag.
4.5-7.0 % obj.

Goryczka: 15-351BU

Opis

Dolna fermentacja

W tej kategorii powinny by¢ zgtaszane tylko nastepujgce podstawowe style piwa, ktore byty
tradycyjnie warzone we Frankonii:

e Marzen

e Kellerbier
e Helles

e Dunkles

e Bock i Doppelbock

Dymny aromat i smak

Nuty stodu, chmielu i dymu powinny by¢ zréwnowazone.

Stodkie palone nuty stodowe rozpoznawalne.

Ciato: petne ciato i kremowa tekstura dzieki dobrze zbalansowanemu wysyceniu
Niski, ale wyczuwalny szlachetny aromat chmielowy i niska do $redniej goryczka.
Brak diacetylu

Aby ufatwi¢ ocene sensoryczng, konieczne jest, aby browar dostarczyt dodatkowych
informacji na temat piwa podczas rejestracji:

e wskazanie stylu piwa
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6 0 Franconian-Style Landbier

Parametry | Typowe przyktady: |
| o Vollbier |
| o Frankoriski Kellerbier / |

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 13.0 °Plato | Zwick’l |

Ekstrakt pozorny: 1.5 -4.0 °Plato |2 infsEmiete_s Ligelb/e_r —1

Alkohol: 3.8-4.4 % wag.

4.8 - 5.6 % obj.

Goryczka: 20-351BU —— KATEGORIA

Opis

Dolna fermentacja

Barwa: od miedzianej do jasnobrgzowej

Ciato: Srednie — zazwyczaj z wytrawnym finiszem

Chmiel: goryczka srednia do wyzszej, smak chmielowy niski
Aromat i smak: obecny charakter chlebowy i biszkoptowy
Brak estréw owocowych i diacetylu

Piwo moze by¢ filtrowane lub niefiltrowane

Nasycenie: niskie do umiarkowanego

Aby ufatwi¢ ocene sensoryczng, browar powinien poda¢ dodatkowe informacje o piwie
podczas rejestracji:

e typ piwa
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Herb and Spice Beer
Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 7.5-27.5 °Plato
Ekstrakt pozorny: 1.5-7.5°Plato
Alkohol: 2.0-9.5% wag.

2.5-12.0 % obj.
Goryczka: 5-701BU

Opis

Gérna lub dolna fermentacja

Ziota i/lub przyprawy dodaje sie podczas gotowania brzeczki, gtdwnej lub wtdrnej
fermentacji

Chmielowy charakter nie powinien przykrywac przyprawowego charakteru

W przypadku dodania dominujgcych lub intensywnych dodatkéw (np. jatowca) piwo musi
by¢ przypisane do tej kategorii

Piwo moze by¢ klarowne lub metne

Aby umozliwi¢ doktadng ocene, piwowar musi poda¢ dodatkowe informacje na temat
zgtoszen w tej kategorii podczas rejestracji:

. wykaz dodanych ziét i/lub przypraw
. wskazanie stylu piwa
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Honey Beer
Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 7.5-27.5 °Plato
Ekstrakt pozorny: 1.5-7.5°Plato
Alkohol: 2.0-9.5% wag.
2.5-12.0 % obj.
Goryczka: 5-701BU

Opis

Gérna lub dolna fermentacja
Piwa te (dolnej lub gdérnej fermentacji) sg warzone ze stodu jeczmiennego i z miodem.
Warzone tradycyjnie lub eksperymentalnie

Smak i aromat miodu powinien by¢ wyczuwalny, ale nie powinien przykrywac¢ pozostatych
sktadnikéw

W celu utatwienia oceny sensorycznej konieczne jest, aby browar podczas rejestracji podat
dodatkowe informacje o piwie:

e wskazanie stylu piwa
e wskazanie rodzaju uzytego miodu
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German-Style Kellerbier Hell

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-13.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato

Alkohol: 3.8-4.4 % wag.
4.5-6.2 % obj.

Goryczka: 18 -251BU

Kolor: <30 EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: jasnozotty do bursztynowego

Ciato: $rednie, typowo stodowe

Nuty siarki (wynikajace z pracy drozdzy) sg wyczuwalne

Niektdre rodzaje wykazujg intensywny chmielowy smak / charakter, ktory jednak jest
zrownowazony przez stéd, aby zachowad typowe cechy.

Brak charakteru karmelowego
Goryczka chmielowa: niska do sredniej
Niewielkie do wyraznego zmetnienie

Brak owocowych estrow i diacetylu

Prosze zwrdci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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German-Style Kellerbier Dunkel

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-13.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato

Alkohol: 3.8-4.4 % wag.
4.5-6.2 % obj.

Goryczka: 18 -251BU

Kolor: >40 EBC

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: od jasnobrgzowego do czarnego
Aromat i smak stodu: wysoki

Goryczka chmielowa: czysta, zrownowazona

Zastosowanie ciemnego stodu monachijskiego powinno podkresli¢ czekoladowy, palony stéd
lub biszkoptowy aromat.

Mozna uzy¢ niewielkich ilosci stodéw palonych lub karmelowych
Smak i aromat chmielowy: niski, ale wyczuwalny
Niewielkie do wyraznego zmetnienie

Brak owocowych estrow i diacetylu

Prosze zwrdci¢ uwage na zakres koloru przy rejestraciji!
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German-Style Kellerpils

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-13.9 °Plato

Ekstrakt pozorny: 1.5-3.0 °Plato

Alkohol: 3.8-4.4 % wag.
4.5-6.2 % obj.

Goryczka: 25-501BU

Opis

Dolna fermentacja

Kolor: jasnozotty do ztotego

Goryczka chmielowa: wyczuwalna do wysokiej

Smak i aromat chmielowy: umiarkowany, dos¢ wyczuwalny

Aromat nie moze jednak charakteryzowac sie uzyciem chmielu aromatycznego na zimno
("dry hopped")

Odfermentowanie: wysokie

Ciafo: $rednie

Smak i aromat: stodycz resztkowa
Brak owocowych estrow i diacetylu
Gesta i bogata piana

Niewielkie do wyraznego zmetnienie
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Beer with alternative Cereals

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0-4.0 °Plato

Alkohol: 3.9-4.9% wag.
4.9 - 6.2 % obj.

Goryczka: 10-251BU

Opis

Gérna lub dolna fermentacja

Zmysty powinny by¢ w stanie rozpoznac specyficzne niuanse smakowe rodzaju (rodzajéw)
uzytych zbdz i "zrodet skrobi" (zyto, orkisz, pszenzyto, proso, ryz, owies, kukurydza,
kukurydza jednoziarnista, ptaskurka itp.)

Smak i aromat: dobrze zbalansowany aromat stodowy, az po zbozowy
Aromat chmielowy: niski do sredniego

Lekkie do petnego ciato

Goryczka chmielowa: niska do $redniej

Piwa niefiltrowane mogg by¢ metne

W piwach gérnej fermentacji mozna wyraznie wyczu¢ smak drozdzy, poniewaz piwo czesto
zawiera drozdze

Brak diacetylu

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoéty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

° wskazanie stylu piwa
° wskazanie dodanych zbéz alternatywnych
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EUROPEAN
BEER STAR

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 11.0-13.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 2.0- 3.5 °Plato

Alkohol: 4.0-4.3 % wag.
4.8 -5.6 % obj.

Goryczka: 15-251BU

Opis

Dolna fermentacja

Typowe przyktady:
o Red Lager
o Amber Lager
o Rotbier

Kolor: bursztynowy do czerwonobrgzowego (przy uzyciu specjalnych stodow)

Ciato: Srednie

Lekka stodycz dominuje nad czystg chmielowg goryczka.

Charakter stodowy: lekko palony, jednak nie karmelowy (cho¢ niski poziom lekkiego karmelu

jest akceptowalny)

Smak i aromat: lekko chlebowy lub biszkoptowy charakter

Smak i aromat chmielowy: niski, ale wyczuwalny

Brak owocowych estrow i diacetylu

Dopuszczalna metnosé
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Wood- and Barrel-Aged Strong Beer

Parametry Typowe przyktady:
o Barrel-Aged Strong Porter

. o Barrel-Aged Imperial Stout
Ekstrakt poczatkowy: >16.0 °Plato o Barrel-Aged Bock
Ekstrakt pozorny: > 4.0 °Plato o Barrel-Aged Eisbock
Alkohol: >5.2 % wag. o Barrel-Aged Tripel
o Barrel-Aged Barley Wine
> 6.5 % obj.
Opis

Gérna lub dolna fermentacja

Piwa, ktére byty dojrzewane przez dtuzszy czas w drewnianych beczkach lub w kontakcie z
drewnem i ktére spetniajg wyzej wymienione kryteria dotyczgce zawartosci alkoholu

Ten specjalny proces dojrzewania ma na celu nadanie piwu specyficznego charakteru, ktéry
pochodzi z samego drewna lub z produktu przechowywanego wczesniej w beczce.

Ze wzgledu na specjalny proces lezakowania piwa te mogg miec réwniez bardzo niskg
zawarto$¢ CO»; piwa bez piany mozna wiec rowniez uznac za typowe dla tej kategorii.

Goryczka chmielowa: niska
Brak diacetylu
Chill-haze jest dopuszczalny

Lekkie do wyraznych nuty beczki sg typowe dla tych piw, w tym aromaty przypominajgce
tyton, sherry lub wanilie

Piwa mocne lezakowane w drewnie i beczce, ktore charakteryzujg sie kwasnym smakiem
powstatym w trakcie lezakowania, nalezy zarejestrowa¢ w kategorii ,,Wood and Barrel
Aged Sour Beer”.

Browar podczas rejestracji powinien podaé nastepujgce, dodatkowe szczegoty dotyczace
piwa, aby utatwi¢ ocene sensoryczna:

e wskazanie stylu piwa
e typ uzytego drewna (nowe/stare, rodzaj drewna)

e produkty poprzednio lezakujgce w beczce
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Ultra Strong Beer
Parametry Typowe przyktady:
o Eisbock
o English Barley Wine
Ekstrakt poczgtkowy: >22.0 °Plato o American Barley Wine
o Imperial Smoke Porter
Alkohol: > 7.9 % wag. o Imperial Smoke Stout
>9.0 % obj.

Opis
Gérna lub dolna fermentacja

Piwa te sg czesto wytwarzane poprzez zamrozenie piwa mocnego i usuniecie powstatego
lodu.

Petne ciato i wysoka stodowa stodycz.

Alkohol: Pomimo wysokiego ABYV, alkohol powinien by¢ gtadki, moze by¢ rozgrzewajacy, ale
nigdy ostry

Aromat i goryczka chmielowa: niska do umiarkowanej

Owocowe estry sg wyczuwalne, czasami nawet wysokie i rbwnowazone przez ztozone nuty
alkoholowe.

Aromaty chlebowe, biszkoptowe i/lub karmelowe sg czesto czescig charakteru.
Dopuszczalny jest charakter dymny, smaki stodu, chmielu i dymu powinny by¢ zbalansowane

Dopuszczalna jest bardzo niska zawartos¢ diacetylu

Te style piwa sg wykluczone z tej kategorii (jako niestylowe):

e Imperial India Pale Ale
e Wood and Barrel Aged Strong Beer
e Wood and Barrel Aged Sour Beer
Piwa te muszg byc zarejestrowane w odpowiednich kategoriach

Dla doktadnej oceny piwowar musi podaé¢ dodatkowe informacje o zgtoszeniach w tej
kategorii podczas rejestracji:

e styl piwa
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Non-Alcoholic Lager

Parametry

Ekstrakt poczatkowy: 4.0 - 14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny: 0.5-7.0 °Plato

Alkohol: < 0.4 % wag.
<0.5 % obj.

Goryczka: 5-501IBU

Opis

Kolor: stomkowozotty do miedzianego

Dobra i gesta piana

To piwo moze by¢ filtrowane lub niefiltrowane
Aromat chmielowy: niski do sredniego
Goryczka: niska do Sredniej

Smak / aromat stodu: od bardzo niskiego (piwa dealkoholizowane) w zaleznos$ci od metody
produkcji do bardzo wyraznego (proces fermentacji w niskich temperaturach)

Brak do niskiego poziom estréw owocowych
Brak diacetylu

Odfermentowanie: bardzo niskie (proces fermentacji w niskich temperaturach) do
wysokiego (piwa dealkoholizowane)

Ciato: bardzo niskie do sredniego (z wyrazng stodyczg)

Smak i aromat: niska do wyraznej stodycz resztkowa
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Non-Alcoholic Hoppy Beer

Parametry Typowe przyktady:
o bezalkoholowy lager / IPL chmielony na
zimno
Ekstrakt poczatkowy: 4.0 — 17.0 °Plato o bezalkoholowy Pale Ale, IPA

Ekstrakt pozorny: 0.5-7.0 °Plato

Alkohol: < 0.4 % wag.

<0.5% obj.
Goryczka: 30-501BU
Opis

Fermentacja dolna lub gdrna

Barwa: od stomkowozéttej do ciemnobrgzowej
Piana dobra i trwata

Piwo moze by¢ filtrowane lub niefiltrowane
Aromat chmielowy: $redni do wysokiego
Goryczka chmielowa: srednia do wysokiej

Spektrum aromatéw chmielowych: od sianowych i trawiasto-kwiatowych do owocowych,
cytrusowych, zywicznych i sosnowych. Dopuszczalne sg réwniez aromaty cebuli i czosnku
pochodzenia chmielowego.

Charakter stodowy i petnia: zalezne od stylu bazowego
Estry: zalezne od stylu bazowego
Brak diacetylu

Stopien odfermentowania: bardzo niski (cold contact fermentation) do wysokiego (piwa
dealkoholizowane)

W poréwnaniu do Non-Alcoholic Lager, ta kategoria ktadzie nacisk na wyrazng goryczke i
aromat chmielowy. Chmiel nie powinien wykazywac¢ charakteru sciggajacego.

Aby utatwi¢ ocene, browar musi podac¢:

e typ piwa
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7 2 Non-Alcoholic Dark Beer

___________ |
Parametry I Typowe przyktady: |
| o bezalkoholowy ciemny lager |
| o bezalkoholowy Stout |
Ekstrakt poczatkowy: 4.0 — 15.0°Plato | o bezalkoholowy Porter |
Ekstrakt pozorny: 0.5-7.0 °Plato I o bezalkoholowe piwo |
| wedzone |
Alkohol: <04%wag. T
< 0.5 % obj.
Goryczka: 10-601BU
NOWA KATEGORIA
Opis

Fermentacja dolna lub gérna

Barwa: od jasnobrgzowej do gteboko czarnej (nieprzezroczysta)

Goryczka chmielowa: niska do wysokiej

Aromat chmielowy: niski do sredniego

Nuty stodowe: czekoladowe, chlebowe, biszkoptowe, kawowe i palone — zalezne od stylu
Dopuszcza sie dodatek stodéw palonych, stodéw wedzonych lub ptatkédw owsianych
Charakter stodowy i petnia: zalezne od stylu

Estry: zalezne od stylu

Piwo moze by¢ filtrowane lub niefiltrowane

Brak diacetylu

Stopien odfermentowania: bardzo niski (cold contact fermentation) do wysokiego (piwa
dealkoholizowane)

Aby ufatwi¢ ocene, browar musi podac¢:

e typ piwa
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Non-Alcoholic Hefeweizen

Parametry
Ekstrakt poczatkowy: 4.0 - 14.0 °Plato
Ekstrakt pozorny: 0.5-7.0 °Plato
Alkohol: < 0.4 % wag.

< 0.5 % obj.
Goryczka: 5-201IBU
Opis

Kolor: stomkowozétty do ciemnobrgzowego
Dobra i gesta piana

To piwo jest niefiltrowane

Goryczka chmielowa: niska do $redniej
Aromat chmielowy: niski

Smak stodowy: w zaleznosci od metody przygotowania, moze by¢ bardzo niski (piwa
dealkoholizowane) do wyrazistego (proces fermentacji w niskich temperaturach)

W zaleznosci od drozdzy, niskie do wysokich owocowe nuty estrowe; brak diacetylu

Odfermentowanie: w zaleznosci od metody produkcji, bardzo niskie (proces fermentacji w
niskich temperaturach) do wysokiego (piwa dealkoholizowane)

Ciato: lekkie do $redniego (z wyrazng stodyczg)

Smak i aromat: niewielka do znacznej stodycz resztkowa

Uwaga: Piwa bezalkoholowe Hefeweizen z dominacjg chmielu nie naleza do tej kategorii i
musz3 by¢ zgtaszane w kategorii ,,Non-Alcoholic Hoppy Beer”.
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7 4 Non-Alcoholic Belgian-Style Ale

Parametry | Typowe przyktady: |
| o bezalkoholowy Blond |
| o bezalkoholowy Witbier |

|

Ekstrakt poczatkowy: 4.0 - 15.0 °Plato |_ o bezalkoholowy Dubbel
Ekstrakt pozorny: 05-35°%lato
Alkohol: <0.4 % wag.

< 0.5 % obj.
Goryczka: 6 -401BU
Opis

Fermentacja gérna

Barwa: od jasnej do gteboko ztotej

Surowce: zalezne od stylu

Goryczka, smak i aromat chmielowy: niskie, ale wyczuwalne
Estry owocowe: niskie do wysokich

Niskie poziomy nut fenolowych pochodzenia fermentacyjnego sg dozwolone, ale nie
obowigzkowe

Ciato: niskie do $redniego

Stopien odfermentowania: bardzo niski (cold contact fermentation) do wysokiego (piwa
dealkoholizowane)

Dopuszczalna lekka metnos$¢ drozdzowa

Brak diacetylu
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Experimental Beer

Opis

Kreatywnosc piwowardw na catym swiecie jest sitg napedowa nowych, innowacyjnych
pomystéw na piwo.

Pomimo wielu réznych kategorii w konkursie European Beer Star, niektore piwa nie moga
by¢ sklasyfikowane w poprzednich kategoriach. Aby daé takim piwom mozliwos¢ rywalizacji
na EBS, dostepna jest otwarta kategoria specjalna Free-Style Beers.

Czynnikiem decydujgcym o udziale i akceptacji piwa w tej kategorii jest fakt, ze piwo nie
pasuje do jednego z istniejgcych opisow kategorii. Jesli piwo jednoznacznie pasuje do
jednej z istniejgcych kategorii, piwo to zostanie ocenione jako Niestylowe.

Uwaga: aby da¢ sedziom mozliwos¢ oceny probek, uczestnik powinien podac informacje
na temat pomystu, procesu produkcji, bazowego stylu piwa i, w razie potrzeby, uzytych
dodatkow.
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Alcoholic Beer Mix Beverage

Parametry Typowe przyktady:
o Radler

Ekstrakt poczgtkowy (piwa bazowego): 7.0-14.0 °Plato

Ekstrakt pozorny (piwa bazowego): 2.0-4.5°Plato
Alkohol (koricowego napoju): < 2.4 % wag.

< 3.5% obj.
Opis

* Napoje mieszane piwne sg wytwarzane z piwa komercyjnego oraz gotowych do spozycia
napojow bezalkoholowych (np. napoje gazowane lub soki)

* Piwo bazowe: fermentacja gdrna lub dolna
* Barwa: zalezna od piwa bazowego oraz napoju bezalkoholowego
¢ Stosunek piwa do napoju powinien dawac¢ harmonijne ogdlne wrazenie

* Napoj mieszany piwny ma wiekszg petnie niz sam napoj bezalkoholowy ze wzgledu na
zawartos$¢ piwa. Ciato oraz typowe cechy piwa, takie jak stodowosc i goryczka, réwnowazg
owocowosé i stodycz napoju bezalkoholowego

* Aromat owocowy odpowiadajgcy uzytemu napojowi musi by¢ rozpoznawalny
e Aromat owocowy nie powinien by¢ sztuczny

® Goryczka bardzo niska do ledwo wyczuwalnej

e Ciato: niskie do $redniego

e Zrownowazony stosunek stodyczy do kwasowosci

e Wyrazna nieréwnowaga kwasowosci lub stodyczy bedzie oceniana jako wada
* Brak Sciggajgcego charakteru pochodzgcego od substancji stodzgcych

* Powinna by¢ obecna przyjemna, piwna swiezo$é

e Nuty DMS, utlenienia lub diacetylu sg niedopuszczalne

* Metnosc jest dopuszczalna

Piwa, w ktorych zawartos¢ owocow jest w duzej mierze przefermentowana, nalezy
zgtaszac do kategorii piw owocowych.

W celu utatwienia oceny sensorycznej browar musi poda¢ dodatkowe informacje o napoju
mieszanym piwnym podczas zgtoszenia:

Opis kategorii 2026 — Strona 79



EUROPEAN
BEER STAR

e Opisowa nazwa handlowa (np. napdj mieszany zawierajacy x% piwa i y% napoju
bezalkoholowego)

e Wskazanie rodzaju fermentacji oraz typu piwa (fermentacja gérna lub dolna; np. Helles,
Weizen)

¢ Rodzaj napoju bezalkoholowego (np. lemoniada z cukrem / bez cukru)

e Wskazanie proporcji mieszania piwa i napoju (np. 50%-50 %)
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Non-Alcoholic Beer Mix Beverage

Parametry
Ekstrakt poczatkowy (piwa bazowego): 4.0 -14.0 °Plato
Ekstrakt pozorny (piwa bazowego): 0.5-4.5 °Plato
Alkohol (napoju koricowego): < 0.3 % wag.

< 0.5 % obj.
Opis

* Napoje mieszane piwne sg wytwarzane z bezalkoholowego piwa komercyjnego oraz
gotowych do spozycia napojow bezalkoholowych (np. napoje gazowane lub soki)

* Piwo bazowe: fermentacja gorna lub dolna
* Barwa: zalezna od piwa bazowego oraz napoju bezalkoholowego
¢ Stosunek piwa do napoju powinien dawa¢ harmonijne ogélne wrazenie

* Napoj mieszany piwny ma wiekszg petnie niz sam napoj bezalkoholowy ze wzgledu na
zawartos$¢ piwa. Ciato oraz typowe cechy piwa, takie jak stodowosc i goryczka, réwnowazg
owocowos¢ i stodycz napoju bezalkoholowego

e Aromat owocowy odpowiadajacy uzytemu napojowi musi by¢ rozpoznawalny
e Aromat owocowy nie powinien by¢ sztuczny

* Goryczka bardzo niska do ledwo wyczuwalnej

e Ciato: niskie do $redniego

e Zrownowazony stosunek stodyczy do kwasowosci

e Wyrazna nieréwnowaga kwasowosci lub stodyczy bedzie oceniana jako wada
* Brak Sciggajgcego charakteru pochodzgcego od substancji stodzgcych

* Powinna by¢ obecna przyjemna, piwna swiezos¢

e Nuty DMS, utlenienia lub diacetylu sg niedopuszczalne

* Metnosc jest dopuszczalna

Piwa, w ktorych zawartos¢ owocow jest w duzej mierze przefermentowana, nalezy
zgtaszac do kategorii piw owocowych.
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W celu utatwienia oceny sensorycznej browar musi poda¢ dodatkowe informacje o napoju
mieszanym piwnym podczas zgtoszenia:

e Opisowa nazwa handlowa (np. napdj mieszany zawierajacy x% piwa i y% napoju
bezalkoholowego)

e Wskazanie rodzaju fermentacji oraz typu piwa (fermentacja gérna lub dolna; np. Helles,
Weizen)

¢ Rodzaj napoju bezalkoholowego (np. lemoniada z cukrem / bez cukru)
¢ Wskazanie proporcji mieszania piwa i napoju (np. 50%—-50%)

Opis kategorii 2026 — Strona 82



